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Antipasti

Salumi delle Terre di Veleia
Tagliere di salumi piacentini accompagnato da giardiniera piacentina
Selection of Piacenza cured meats served with pickled vegetables 9, 12

Antichi formaggi della Valle
Selezione di formaggi accompagnati da miele
Mixed cheese served with honey 7

Torta Salata della Valle

Torta salata con crema di pomodorini confit
Savory pie served with confit cherry tomato cream 1,3, 7

Primi

Pisarei e Faso
Gnocchetti piacentini in salsa di fagioli
Traditional Piacenza dumplings in a hearty bean sauce 1,7, 12

Pappardelle della Taberna
Pappardelle al cinghiale® oppure con funghi porcini del sottobosco
Pappardelle served with your choice of wild boar™ ragu or woodland
mushrooms 1,3,7.9,12

Tortelli Piacentini
Tortelli piacentini, serviti con burro e salvia oppure con funghi porcini
Traditional tortelli served with butter and sage or porcini mushrooms 1, 3.7, 12
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Secondi

Roast Beef all'Inglese
Roast beef all'inglese servito con zucchine trifolate
Roast beef served with sautéed zucchini 12

Vitello al Pepe Verde

Vitello in salsa al pepe verde accompagnato da patate arrosto
Veal with green pepper sauce served with roasted potatoes 7, 12

Coppa al Forno di Veleia
Coppa piacentina arrosto al forno con cipolle caramellate
Slow-roasted pork shoulder with caramelized onions 7,12

Contorni

Zucchine trifolate
Sautéed zucchini 12

Patate arrosto
Roasted potatoes

Verdure grigliate
Grilled vegetables
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Dolci fatti in casa

Sbrisolona con crema 7

Sbrisolona come da tradizione accompagnata da crema al mascarpone
Traditional sbrisolona cake served with mascarpone cream 1, 3,7, 8

Sorbetto di frutta >

Sorbetto fresco alla frutta, leggero e rinfrescante
Seasonal fruit sorbet, light and refreshing

Tiramisu 7
Classic tiramisu 1, 3, 7

Torta della Casa 7
Homemade cake 1,3, 7

Bevande

Lattine 3
Birre 33cl >
Caffe 2
Acqua naturale o frizzante 75 cl 2,50
Amaro 4
Coperto: 2€

Informazioni sugli allergeni e sulle materie prime

In caso di allergie, intolleranze alimentari o particolari esigenze dietetiche, si prega di informare il personale, che sara lieto di fornire tutte le
informazioni relative agli allergeni presenti nelle preparazioni.

*Alcuni prodotti potrebbero essere congelati o surgelati all'origine, oppure sottoposti ad abbattimento termico, in base alla disponibilita e alla
stagionalita delle materie prime.

**Per i dolci della casa, gli allergeni possono variare in base alla preparazione del giorno. Per informazioni specifiche, si prega di
rivolgersi al personale.

Allergen and ingredient information

If you have any food allergies, intolerances or special dietary requirements, please inform our staff, who will be happy to provide detailed
allergen information for all dishes.

*Some products may be frozen at origin or blast chilled, depending on availability and seasonality of the ingredients.

**For homemade cakes and desserts, allergens may vary according to the recipe of the day. For specific information, please ask our
staff.
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